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P L A Z A  I S A B E L  L A  C A T Ó L I C A ,  2  ·  G R A N A D A



N A V I D A D  2 0 2 6

Menú I
A compartir entre 4 personas

Ensalada de naranja, granada,
pistachos, yogur y remolacha

Caballa en ponzu de tomate
con alcaparras y lima

Ssam de barbacoa asiática
con ají amarillo

Croquetas de trufa y parmesano

Rape macerado en kimchi
con wakame y anacardos

Falso risotto de queso D.O.P. San Simón
con magret de pato

Lasaña de carrillera
con bechamel de queso de cabra

P O S T R E

Vasito de Dubai

P A N  Y  B E B I D A S  I L I M I T A D A S *

Hasta el postre.
Consulta las condiciones de reserva.

*Refrescos, agua, copa de cerveza Alhambra Especial, tinto de verano, vino tinto o blanco de la casa y frizzante.

50 €
P O R  P E R S O N A



N A V I D A D  2 0 2 6

Menú II
A compartir entre 4 personas

Ensalada de burrata, boniato asado,
jamón ibérico y rúcula

Gyozas de verduras
con mayo de yondu

Abanico ibérico con romesco
y kale braseado

Mosaico de bacalao, emulsión de ostras,
espárrago y rúcula

P R I N C I P A L  I N D I V I D U A L  A  E L E G I R

Pluma con salsa de miel y cacahuete
y setas portobello glaseadas

o

Lomos de bacalao con tapenada
y parmentier de azafrán y aceite de oliva

P O S T R E

Vasito de Red Velvet

P A N  Y  B E B I D A S  I L I M I T A D A S *

Hasta el postre.
Consulta las condiciones de reserva.

*Refrescos, agua, copa de cerveza Alhambra Especial, tinto de verano, vino tinto o blanco de la casa y frizzante.

60 €
P O R  P E R S O N A



N A V I D A D  2 0 2 6

Menú vegetariano
Menú individual

Crema de verduras

Gyozas de verduras
con mayo de yondu

Tempura de verduras
con sweet chili

Falafel con salsa de yogur

P R I N C I P A L  A  E L E G I R

Wok de verduras

o

Falso risotto de queso ahumado
y setas portobello

P O S T R E

Tiramisú

P A N  Y  B E B I D A S  I L I M I T A D A S *

Hasta el postre.
Consulta las condiciones de reserva.

*Refrescos, agua, copa de cerveza Alhambra Especial, tinto de verano, vino tinto o blanco de la casa y frizzante.

60 €
P O R  P E R S O N A



N A V I D A D  2 0 2 6

Condiciones de reserva

01 P R E C I O S  Y  E L E C C I Ó N  D E L  M E N Ú

02 D U R A C I Ó N  Y  S E R V I C I O

03 C O N F I R M A C I Ó N  Y  P A G O

04 P U N T U A L I D A D

05 M O D I F I C A C I O N E S  Y  C A N C E L A C I O N E S

Se aplican tanto a la cancelación completa de la reserva como a la reducción del número de

comensales:

M Á S  D E

72 horas
Devolución del 100% del

anticipo

E N T R E

72 y 24 horas
Se retiene el 50% del anticipo

M E N O S  D E

24 horas
Se retiene el anticipo y se cobra

el 100% pendiente

Estas condiciones se aplican individualmente a cada comensal que cancele o no asista, sin modificar

las del resto del grupo.

R E S E R V A S @ B O N G O G R A N A D A . C O M  ·  B O N G O G R A N A D A . C O M

Todos los precios indicados son por persona.

En los menús con un plato individual a elegir, es necesario comunicar la elección de cada comensal

con al menos 7 días de antelación a la fecha de la reserva.

La duración estimada del servicio es de 1 hora y 30 minutos.

Las bebidas ilimitadas se sirven desde que todos los comensales están sentados a la mesa hasta

que se sirven los postres.

Bebidas incluidas: refrescos, agua, copa de cerveza Alhambra Especial, tinto de verano, vino tinto o

blanco de la casa y frizzante.

Una vez confirmada la disponibilidad para la fecha solicitada, te enviaremos un presupuesto

personalizado con toda la información y las instrucciones para formalizar la reserva.

Para confirmar la reserva es necesario abonar el 50% del importe total por adelantado. La reserva

solo queda confirmada al recibir el anticipo.

El 50% restante se abona al finalizar el almuerzo o la cena.

Hay un margen de cortesía de 15 minutos sobre la hora de la reserva. Pasado ese tiempo, no

podemos garantizar la disponibilidad de la mesa.


